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DOPORUCUJEME

WE RECOMMEND / UNSERE EMPFEHLUNG

HLAVNi CHODY
MAIN COURSES /f HAUPTGERICHTE

Jihoceska basta pro dvé osoby (2 ks kachni
stehna, 2 x 100 g veprovy bli¢ek, 2 x 100 g hovézi
zebra, variace knedliki, bramborové Sisky, zeli)
South Bohemian special for two people (2 duck legs,
2 x 100 g pork belly, 2 x 100 g beef ribs, variety

of dumplings, potato dumplings, sauerkraut)
Sudbdhmische Spezialitat fur zwei Personen

(2 St. Entenkeule, 2 x 100 g Schwein-Bauchfleisch,
2 x 100 g Rinderrippen, Variation von Knodeln,
Schupfnudeln, Kraut)

Jihoceska basta pro ¢étyii osoby

(4 ks kachni stehna, 4 x 100 g veprovy buicek,

4 x 100 g hovézi zebra, variace knedlikq,
bramborové Sisky, zeli)

South Bohemian special for four people (4 duck
legs, 4 x 100 g pork belly, 4 x 100 g beef ribs, variety
of dumplings, potato dumplings, sauerkraut)
Sidbdhmische Spezialitat fur vier Personen

(4 St. Entenkeule, 4 x 100 g Schwein-Bauchfleisch,
4 x 100 g Rinderrippen, Variation von Knédeln,
Schupfnudeln, Kraut)

PREDKRMY, POSMAKY
STARTERS, SNACKS /
VORSPEISEN, LECKERES

150 g Pomazanka Smitec (niva, maslo, paprika),
chléb Pecival

150 g Smitec spread (blue cheese, butter, paprika),
Pecival bread

150 g Aufstrich ,Smitec” (Schimmelkase Niva, Butter,
Paprika), Brot Pecival

150 g Pastika z kachnich jater s tymianem,
cibulova marmelada, chléb Pecival

150 g Duck liver paté with thyme, onion marmalade,
Pecival bread

150 g Aufstrich aus Entenleber mit Thymian,
Zwiebelmarmelade, Brot Pecival

200 g Gothaj s cibuli a octem, chléb Pecival

200 g “Gothaj” sausage with onion and vinegar,

Pecival bread

200 g Salam ,Gothaj* mit Zwiebel und Essig, Brot Pecival

POLEVKY
SOUPS / SUPPEN

Silny hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky

a zeleninou

Rich beef broth with liver dumplings and vegetables
Kraftiger Rinderbrihe mit Leberknddeln und Gemdise

Kulajda s houbami a vejcem (podavané v rendliku)
South Bohemian soup “Kulajda” with mushrooms and
egg (served in a pot)

Sudbdhmische Suppe ,Kulajda“ mit Pilzen und Ei
(serviert im Topf)

200 g Svickova na smetané, hovézi pecené,
brusinky, houskovy knedlik

Sirloin in cream sauce, roast beef, cranberries, bread
dumplings

200 g Rinderbraten in Rahmsauce, Lendenbraten,
Preiselbeeren, Semmelknodel

200 g Pecené kralici stehno na tymianu, lokse, zeli
200 g Roasted rabbit leg with thyme, potato pancakes,
sauerkraut

200 g Gebratene Kaninchen-Keule auf Thymian,
Kartoffelpuffer, Kraut

200 g Peceny vepriovy blicek, bramborové knedliky,
zeli

200 g Roasted pork belly, potato dumplings, sauerkraut
200 g Gebratenes Schwein-Bauchfleisch,
Kartoffelknédel, Kraut

400 g Pecené kachni stehno (podavané v pekaci),
variace knedlik, zeli

400 g Roasted duck leg (served in a roasting pan),
variety of dumplings, sauerkraut

400 g Gebratene Enten-Keule (serviert in der
Bratpfanne), Variation von Kndédeln, Kraut

200 g Smazeny syr (gouda), petrzelkové brambory,
domaci tatarka

200 g Fried cheese (Gouda), parsley potatoes,
homemade tartar sauce

200 g Panierter Kase (Gouda), Petersilienkartoffeln,
hausgemachte Sauce Tartar

200 g Smazeny teleci fizek na prepusténém masle,
vidensky bramborovy salat

200 g Fried veal schnitzel in clarified butter, Viennese
potato salad

200 g Panierter Kalbschnitzel auf Butter, Wiener
Kartoffelsalat

Z GRILU
FROM THE GRILL / GRILLGERICHTE

300 g Grilovana hovézi zebra s bbg omackou,
zelny salat s kienem, chléb Pecival

300 g Grilled beef ribs with BBQ sauce, coleslaw with
horseradish, Pecival bread

300 g Gegrillte Schweinerippen mit bbg-Sauce,
Krautsalat mit Meerrettich, Brot Pecival

800 g Grilované veprové koleno, zelny salat

s kifenem, chléb Pecival

800 g Grilled pork knuckle, coleslaw with horseradish,
Pecival bread

800 g Gegrillte Schweinehaxe, Krautsalat mit s Meerrettich,
Brot Pecival

200 g Grilovany kureci steak, Svestkové chutney,
steakové hranolky

200 g Grilled chicken steak, plum chutney, steak fries
200 g Gegrillter Hiihnersteak, Zwetschen-Chutney,
Steak-Pommes
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200 g Hovézi steak z pravé hovézi svickové,
demi glace, steakové hranolky

200 g Beef steak from real beef tenderloin,
demi-glace with, steak fries

200 g Rindersteak aus echter Rinder-Lende,
Demi Glace, Steak-Pommes

RYBY A ZVERINA
FISH AND GAME DISHES /
FISCHE UND WILDGERICHTE

300 g Peceny pstruh plnény slaninou a cibuli,
maslové brambory

300 g Baked trout stuffed with bacon and onion,
buttered potatoes

300 g Gebratene Forelle geflllt mit Speck

und Zwiebel, Butterkartoffeln

200 g Filet z kapra s kienovym maslem,
petrzelkové brambory

200 g Carp fillet with horseradish butter, parsley
potatoes

200 g Karpfen-Filet mit Meerrettichbutter,
Petersilienkartoffeln

200 g Jeleni kyta se Sipkovou omackou,
bramborové Sisky

200 g Venison leg with rosehip sauce, potato
dumplings

200 g Hirsch-Keule mit Hagebutte-Sauce,
Schupfnudeln

200 g Kanci gulas na ¢erném pivu a jalovci,
chlupaté knedliky

200 g Wild boar goulash with dark beer and juniper,
hairy dumplings

200 g Wildschwein-Gulasch auf Schwarzbier

und Wacholder, Thuringer Klosse

TESTOVINY
PASTA / TEIGWAREN

300 g Fleky s hiibkovou omackou a Safranem
300 g Pasta with mushroom sauce and saffron
300 g Teigware mit Pilzsauce und Safran

SALATY
SALADS / SALATE

Michany zeleninovy salat se zalivkou
Mixed vegetable salad with dressing
Gemischter Gemusesalat mit Dressing

Zelny salat s nivou a vlaSskymi ofechy
Kraut salad with blue cheese and walnuts
Krautsalat mit Schimmelkase ,Niva“ und Wallnissen

DEZERTY
DESSERTS

Domaci jableény stradl
Homemade apple strudel
Hausgemachter Apfelstrudel

Bramborové SiSky s makem
Potato dumplings with poppy seeds
Schupfnudeln mit Mohn

Trhanec s rozinkami a Svestkovou omackou
Pancakes with raisins and plum sauce
Kaiserschmarrn mit Rosinen und Zwetschensauce

1 ks Kynuty knedlik pInény povidly, makem

a vanilkovym krémem

1 Yeast dumpling filled with plum jam, poppy seeds,
and vanilla cream

1 St. Germknddel gefillt mit Powideln, Mohn
Vanillecreme

Podrobny seznam alergenu
na vyzadani
u obsluhy restaurace.
A detailed list of allergens
is available upon request
from restaurant staff.

Eine detaillierte Liste von
Allergenen bekommen Sie
auf Verlangen von unserem

Personal.




